
草津市東草津1-3-40
営業時間 ：10:00～17:00  
定休日： 水曜日

TEL077-561-0555
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（切手不要）

1. 20歳代　　　　2. 30歳代　　　　　3. 40歳代　
4. 50歳代　　　　5. 60歳代　　　　　6. 70歳以上

滋賀県

□エリアと姓のみ記載
□ペンネーム
（　　　　　　　　　　　）

ご意見やプレゼントの当選を掲載する場合

www.kusanen.com

「スタッフのつぶやき」は、ホームページのスタッフブログで随時更新中！！

ウイング湖南
サービスステーション

TEL077-551-0450
栗東市小柿
5-11-10

クサネン

K-style
ショールーム

ケースタイル
〒525-0041 滋賀県草津市青地町138  
TEL077-562-0501

クサネン
K-styleショールーム

ケースタイル

スタッフの
つぶやき

ショールーム
ケースタイル

最新情報は
ホームページを
チェック！！

！ 材料の準備上、講習日より14日前のキャンセルは規定のキャンセル料を申し受けます。　　教室中に撮影した写真は、チラシなどに掲載させていただく場合があります。

学 学生時代からの30年来の友人と、たこ焼きパーティー。料理が趣味
の友人がつくった「特製たこ焼きソース」とっても美味しくて、食べ

すぎてしまいました（^_^;）次回のタコパの開催も、１２月に決まっています。
どんなサプライズ料理が出てくるか、今から楽しみです。                （西原）

お 休みをいただき出かけたフランス旅行。日本にいては、
絶対に見られないような宮殿・城・教会・美術館など

を訪れ、中世の歴史を感じてきました。ナポレオンが愛した
お城、フォンテーヌブロー城には、ナポレオンにまつわる展示
が多くあり、お風呂やベッドまで展示されていました。実物
をみると、あまりに小さいので驚きでした！
その他、フランス旅行記は「クサネンスタッフブログ」にて写真
付きで公開していますので、ぜひご覧ください。　  （山中広）

7 歳と4歳の息子を連れて、南郷水産センターへ行っ
てきました。子供たちが喜んだのは、アユのつかみ

取り。元気のあるアユを追って4匹ゲット！その場で炭火塩焼
きにしていただきました。自分のつかんだアユ、「苦い」と言
いながらもキレイに食べました♪                        （横江）

コンロの常識が、変わる！？コンロの常識が、変わる！？

ショールーム情報
最新情報は
ホームページを
チェック！！

K

カルチャー教室のご案内11月

ガーデニング第6弾。季節のお花の寄せ植
えで、おうちの玄関を華やかにしませんか？

講 師

講習料

フラワー・ガーデニング教室11月13日（木）

季節のお花でつくる
寄せ植え

時 間

グリーンアドバイザー

吉川紀子 先生

AM10:30～

2,100円（材料費込）

リビングライフ課
山  中

リビングライフ課
山  中

お申し込みは、
お電話もしくは
ホームページから。

11月29日（土）・30日（日）11月29日（土）・30日（日）

男性限定 料理教室11月14日（金）

中華の定番三品に
            チャレンジ！！
パラパラチャーハンとカリッとジューシー
から揚げ 皮パリパリ餃子をご紹介します。

持ち物

時 間

講 師

講習料

調理師 フルーツ＆ベジタブルマイスター

竹内直美 先生

エプロン・ハンドタオル

AM10:00～

2,600円（材料費込）

イメージ写真ですイメージ写真です

持ち物 軍手・小スコップ・汚れてもよい服装

メ
ニ
ュ
ー

チャーハン・鶏のから揚げ・餃子

デザインや操作がすっきりス
マートなだけでなく、火加減も
自動で操作してくれるから、ど
んなお料理も驚くほどおいしく
できちゃいます。
さらに新発想のマルチグリルな
ら、煮る・蒸す・焼くが自由自在
に。これからは、お料理をもっと
楽しく、うれしく、簡単に！

おいしくなあれ♪
ＣＭ放映中で話題の
スマートコンロ

K-styleで展示はじめました！！ ぜひご覧ください。

ケースタイル10周年感謝祭を開催！ケースタイル10周年感謝祭を開催！

など、たくさんの催しを企画しております。
皆様お誘いあわせの上、ご来場ください。

・おいしい信楽朝宮茶の試飲（和菓子付）、販売
・お子様お楽しみのお菓子つかみ取り
・ガラポン抽選会
・最新ガス機器展示・ガスコンロ実演

新発売

イベント予告

スマートコンロでおいしくなあれ♪

発行：株式会社クサネン・K-style

秋も深まり、晴れの日は空が高くて気持ちがいいですね。お出かけにも最適の好季節♪
よくばって遠出せず、日帰りできるところで「秋」を満喫したいと思います。
みなさんの「秋おすすめスポット」も教えてくださいね。　　

1010
20142014

月号月号

お客様とクサネンをつなぐ暮らしのかけは誌

本紙は自然にやさしい
大豆油インキを
使用しています。古紙配合率100％再生紙を使用しています

快適な暮らし＆リフォームは、クサネンへお気軽にお問い合わせください。 最新情報はホームページでもご案内しています。

役立ちます！役立ちます！

レモンなどの柑橘類の皮に含まれる「リ
モネン」には、汚れや二オイを分解する
働きがあります。皮を加熱するとレンジ
の中のニオイ消しになり、汚れがひどい
部分は皮で直接こすると効果的です。

この夏は節電の影響もあり、「キャンドルナイト」が
話題になりました。キャンドルの光で食事をすると、
いつもより家族との距離を近く感じるもの。
秋の夜長を、キャンドルの光で過ごしてみては。

固まる前にアロマオイルを加えると、火
を灯したときに香りも楽しめます。ゼラ
ニウムやユーカリ、ペパーミントなど、虫
よけ効果があるといわれているアロマオ
イルを使うと、一石二鳥です。

冷蔵庫などの
気になるニオイを撃退！

冷蔵庫などの
気になるニオイを撃退！

秋の夜長を
エコキャンドルで
秋の夜長を

エコキャンドルで

冷蔵庫の中にお手製脱臭剤

電子レンジには柑橘類

廃油を使って、自作キャンドル

アロマオイルでオリジナルキャンドル

キッチンは、気になるニオイが発生しやすい場所。
とくに冷蔵庫や電子レンジの中は二オイがつきやすく、
気になります。食品が触れる場所なので、やさしい素材
で脱臭しましょう。

こんな にこんな に
KK

クサネンイメージキャラクターエコかえる®

身近なものが身近なものが

毎朝珈琲を飲む方におすすめなの
が、珈琲豆の力スで作る脱臭剤。
豆の表面には、細かい穴がたくさ
んあいており、二オイを吸着しや
すい性質を持っています。
珈琲を淹れた後に日陰で乾燥さ
せ、布の袋に入れると完成。他に
も重曹、余ったリンゴや食パンが
脱臭剤として使えます。

「工コキャンドル」とは、使用し
た油で作るリサイクルキャンド
ルのこと。廃油と、廃油の5～
10%の量の市販の凝固剤を鍋
に入れ、熱します。溶けたところ
で火を止め、芯になるたこ糸を
セットした瓶や紙コップに注ぎ、
固まったら完成です。



トイレに限らず、
敷居や段差はつ
まずきやすく危
険がつきもの。

廊下の床との段差をなくすことで利用頻度
の多いトイレは特に使いやすくなりました。

今回、 ご高齢のおばあさまのための
介護リフォームとなりました。 工事の前
に実際に見本の手すり棒で、 このあたり
にあったほうが良いなどをイメージして設
置しました。おばあさまはもちろんですが、
ご家族も利用され、 大変便利と言って
いただきました。 手すりの取付けや、
段差の解消など住宅改修を行う場合、
条件等は必要ですが、 介護保険を利
用する事ができ、 実際の改修費の
9 割相当額 （上限あり）
が償還払いで支給される
制度があります。

トイレ

玄  関

リフォーム担当　春 野

浴  室
広い玄関なので、
柱を持って移動や、
昇り・降りをしてお
られました。

移動にも、昇り・降りにも、利用できるようにL型に。
和風の玄関の雰囲気もくずさない木製のペールブ
ラウン色をチョイス。

After

After After

Before

Before

Before

After

Before

水廻りに最適なサニタリー用パネル
を壁下半分に貼ることで、サッとひと
ふき、キレイが長持ちします。

手すり&バリアフリーで安心手すり&バリアフリーで安心

　K様邸草津市data

築 年 数
家族構成
リフォーム
箇　　所

工     期
参考価格

(             )
25年
4人
トイレ改修
バリアフリー
トイレ取替え
手すり取付け等
浴室・玄関手すり取付け
2日間
55万円

今 月の

リフォーム
施工事例

すべりやすいお
風呂で浴槽をま
たぐのに、今ま
では蛇口を掴ん
でおられました。

しっかり掴んでの動作は安心感が違います。

毎日利用するトイレだから
こそ、キレイに使いたいで
すネ。

ス
タ
ッ
フ

おす
すめのお・い・し・ど・こ・ろ

今日のランチは中華にしようと華膳へ。
ランチタイム限定のセットメニューを
いただきました。
日替りサービスランチ（800円）は、ナス
とジャガイモ、ピーマン炒め、シューマイ、
ミニラーメン、ライスとお漬物。どれも
メインのようなボリュームのあるお料
理が並びます。味つけがあっさりとし
て、この量でもおいしく食べられます。
揚げそばセット（800円）は、揚げそば、
チャーハン、スープ。揚げたてのパリパリ
麺が香ばしく、具材たっぷりの餡によく
からみます。最後まで麺がふやけずに、
パリッと食べられるのもうれしいところ。
玉子とコーンの中華スープ、チャーハ
ンもおいしくいただきました。

選べる麺セット（800円）は、ラーメン・
湯麺・天津麺・坦々麺のいずれかと、
チャーハン、サラダのついたセット。
今回はラーメンをチョイス、しょうゆ
ベースであっさり味のスープは箸が
すすみます。こちらも食べたら満腹で
大満足♪なセットです。
本場の中華料理が食べられると人気
の華膳、ジャスミン茶のサービスあり。
お昼にはサラリーマンが続々と来店
され、夜にも仕事帰りや家族連れでに
ぎわいます。単品メニューのほか、宴
会コースも予算に合わせて作っても
らうことができますよ。
次回は、四川麻婆豆腐を食べようと思
います♪

野洲市小篠原1990-1

■ Ｔ Ｅ Ｌ    077-587-0097

■ 営業時間
11：30～14：00
18：00～21：00    

■ 定 休 日
　木曜日     

■ 駐 車 場
   あ り

中華料理

華 膳（かぜん）

セブン
イレブン
セブン
イレブン

市役所市役所 かねだ
歯科医院
かねだ
歯科医院

新幹線新幹線

華膳華膳

野洲駅

お役立ち情報暮 ら し の

「クサネン・ケースタイル掲示板」 2014年10月号

クイズの答え

2014年11月１０日 必着まで応募締め切り

応 募 方 法

右のハガキは、切手は不要ですので、弊社に対するご意見やご要望などもお気軽にお寄
せください。ご意見は匿名でご紹介させていただくこともございます。
※ご回答内容につきましては、弊社商品開発の参考以外に使用することはございません。
　また、個人情報の保護には万全を期すことをお約束いたします。

右記の応募ハガキで、クイズ・質問にお答えいただいた方の中から、
抽選で5名様にQuoカードをプレゼントいたします。　

お客様の声をお聞かせてください。

K

こちらのハガキからご応募ください。

クイズ

8月号の当選発表

暮 ら し の

《Quoカード当選者》

　

題問

暮 ら し

「秋おすすめスポット」教えてください。

ご意見・ご感想 メッセージなど、ご自由にお書きください。

こたえは

暮 ら し の暮 ら し

★8月号の答えは、  9月13日   でした。
おめでとう
ございます！

草津市 青山さま、栗東市 真野さま、東近江市 疋田さま、
ペンネーム 永久青年さま、ペンネーム メディアさま

ヒント 今月号の「暮らしワクワク日記」「暮らしの体験スペース」を見てね。

グリルの焼き網＆受け皿がなくプレートでグリル調理、
指先ひとつで炎を使える操作性がいま話題の、

　　　　　次世代型ガスコンロの名前は　　　　　　
　　　　　　　コンロです。

作り方

材　料

スパゲティー・・・・・240g

しいたけ・・・・・・・・10枚

えのきたけ・・・・・・2袋

エリンギ・・・・・・・・１パック

オリーブオイル・・大さじ1

ニンニク・・・・・1かけ

牛乳・・・・・・・・1/2カップ

粉チーズ・・・・・1/3カップ 

❶

❷

❸

❹

❺

（４人分）

きのことチーズの

奥様サポーター 小 島
奥様サポーター 小 島

牛乳をベースにしている
ので、クリームパスタでも
軽い仕上がりです。
野菜をパスタと一緒に
ゆでると、洗い物がひと
つ少なくなり、パスタの
塩気や旨味が野菜にな
じんで、味に一体感も
出ます☆

文中の    に入る
　　　　　　　言葉を書いてね。

○

コンロ

②

③

③

④

クリームパスタ

スパゲティーはたっぷりのお湯に、多めの
塩を入れてゆでる。

スパゲティーを茹でている間に、しいたけ
はいしづきをとり、タテ4つ割りにする。え
のきだけはいしづきをとり、長さを半分に
切る。エリンギは食べやすい大きさに切る。

Aのニンニクはみじん切りにし、別の
鍋にオリーブオイルと炒めて香りを出し、
牛乳・粉チーズを加え、ひと煮立ちさせる。

①のスパゲティーが茹で上がる1分前に、
②のキノコを入れて、サッと火を通す。スパ
ゲティーをザルにあげて十分に湯を切る。
　
③の中に、茹で上がったスパゲティーとキ
ノコを加え、手早く和え、お皿に盛りつけ
る。お好みで万能ねぎを飾る。

A

※実際の点火は手動で行います。

ー

ー


